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A FornoArt € a busca por tornar-se lider na producdo em grande escala de pées de alta
qualidade e sabor excepcional. A empresa valoriza a tradi¢do, inovacdo e comprometimento,
visando oferecer aos clientes uma experiéncia gastronémica unica. Além disso, a FornoArt esta
comprometida com a sustentabilidade, adotando préaticas responsaveis de producdo e
embalagem. A escolha de utilizar ingredientes nacionais e regionais, como as castanhas do Par3,
na receita de pdo de milho é justificada pela importancia de aproveitar os produtos saborosos
disponiveis no Brasil. As castanhas do Para adicionam sabor, valor e beneficios nutricionais ao
pdo, pois possuem acao antioxidante, fortalecem a salde cardiovascular, favorecem a salde
cerebral, reparam o tecido muscular, podem ajudar a prevenir o cancer, fortalecem a imunidade
do organismo e ajudam no transito intestinal. Através dessa justificativa, a FornoArt demonstra
seu compromisso em oferecer produtos de qualidade, valorizando ingredientes locais e
proporcionando beneficios para a salde dos consumidores. A empresa busca oferecer uma
experiéncia gastronémica unica, promovendo a tradi¢do, a inovacao e a sustentabilidade em seu
processo produtivo. Essa justificativa reflete a missdo da FornoArt de ser uma lider na producéo
de pées de alta qualidade, evidenciando seu comprometimento com a satisfagéo do cliente e
com a responsabilidade social e ambiental. O objetivo da FornoArt é se tornar lider na producéo
em grande escala de pées de alta qualidade e sabor excepcional. A empresa busca oferecer aos

clientes uma experiéncia gastrondmica unica, valorizando a tradi¢do, a inovagdo e o
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fortalecendo a salde cardiovascular, cerebral, muscular, imunolégica e auxiliando no
transito intestinal. Através desses objetivos, a FornoArt busca atender as expectativas dos
clientes, oferecendo produtos de alta qualidade e proporcionando uma experiéncia
gastrondémica que vai além do sabor. Ao adotar praticas responsaveis de producdo e embalagem,
a empresa demonstra sua preocupacao com o meio ambiente e com a sustentabilidade.
A FornoArt também busca valorizar ingredientes locais, utilizando-os em suas receitas para
destacar a riqueza gastrondmica brasileira. Ao oferecer pées de alta qualidade, a empresa busca
satisfazer os clientes e consolidar sua posi¢do como lider no mercado de producdo em grande
escala. Em resumo, os objetivos da FornoArt sdo: se tornar lider na producdo de pées de alta
qualidade, proporcionar uma experiéncia gastronémica Unica, adotar praticas responsaveis de
producdo e embalagem, destacar a importancia de utilizar ingredientes nacionais e regionais, e
satisfazer os clientes com produtos que agregam valor nutricional e sabor excepcional.
Para isso utilizamos os seguintes passos e métodos: Selecéo de ingredientes: A FornoArt busca
ingredientes nacionais e regionais de alta qualidade para suas receitas Processo de producdo: O
setor produtivo da industria segue uma sequéncia detalhada de passos para a preparacdo da
massa e 0 momento de assar o pdo. Armazenamento e conservagdo: A FornoArt fornece
orientagdes sobre o armazenamento dos pées, recomendando o uso de geladeira ou
congelamento apenas do produto pronto. Essas orientagdes visam preservar a qualidade e a

durabilidade dos produtos oferecidos aos clientes. Controle de qualidade: O setor produtivo da
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alta qualidade: A empresa conseguiu oferecer paes de alta qualidade, feitos com ingredientes
selecionados e seguindo um cuidadoso processo de producdo. Responsabilidade ambiental: A
adocgdo de praticas responsaveis de producdo e embalagem permite a FornoArt destacar-se
também no campo da sustentabilidade. Reconhecimento da marca: A implementacdo de
estratégias de marketing eficazes realizada pelo gerente de marketing tem contribuido para
aumentar a visibilidade da marca FornoArt e promover seus produtos. Competitividade: A
FornoArt, ao buscar a lideranga na producéo de pées de alta qualidade, tem se destacado entre
a concorréncia. Em conclusdo a FornoArt tem se mostrado comprometida em se tornar lider na
producdo de pdes de alta qualidade. Buscando oferecer uma experiéncia gastronémica unica,
valorizando ingredientes nacionais e regionais, como as castanhas do Para. Além disso, a
empresa demonstra sua preocupacao com a sustentabilidade ao adotar praticas responsaveis de
producéo e embalagem. Com base nos resultados obtidos, € evidente que a FornoArt esta no

caminho certo para atingir seu objetivo de se tornar lider na producao de pées de alta qualidade.
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